
 

 
 

 

 
Le Proposte dello Chef: 
 

 

Plateau de Coquillage del Porto 
2 Ostriche Sandalia, 2 Ostriche Fine De Clair, 2 Ostriche Bouzigues, 2 Piè 
D’asino, 2 Mussoli, 2 Cannolicchi, 2 Fasolari 

consigliato per due persone      €45,00 
 

Plateau Royal del Porto  
1 Astice, 2 Gamberoni, 2 Gamberi Tigre, 2 Gamberi Blu Della Nuova 
Caledonia, 2 Gameri Di Mazara Del Vallo, 2 Scampi, 2 Ostriche Sandalia, 2 
Ostriche Fine De Clair, 2 Ostriche Bouzigues, 2 Piè D’asino, 2 Mussoli, 2 
Cannolicchi, 2 Fasolari 
consigliato per due persone     €115,00 
 

I nostri crudi – Crudités de mer 

 Ostriche Sandalia      €5,00/Pz 
(Oysters Sandalia – Huitres Sandalia’) 

 Ostriche Fine De Clair      €5,00/Pz 
(Oysters Fine De Clair – Huitres Fine De Clair) 

 Ostriche Houtrè Bouzigues    €6,00/Pz 
(Oysters Houtrè Bouzigues – Huitres Houtrè Bouzigues) 

 Gamberi Rossi Di Mazara Del Vallo   €6,00/Pz 
(Raw Red Shrimps – Ecrevisses Rouge Cru) 

 Scampi Norvegesi     €6,00/Pz 
(Norwegian Scampi – Norvegien Scampi) 

 Gambero Blu della Nuova Caledonia   €5,00/Pz 
(New Caledonia Prawns – crevette de la Nouvelle-Calédonie) 

 Gambero Tigre     €5,00/Pz 
(tiger prawns – crevette tigrée) 

 Fasolari      €2,00/Pz 
(Cockles – Clams) 

 Cannolicchi      €1,00/Pz 
(Razor Shells - Couteaux) 

 Pie D’asino      €2,00/Pz 
(Comb Shell – Amande De Mer) 

 Mussoli      €3,00/Pz 
(Horse Mussels – Modioles) 

 

Crudo di Mare Nostrano:  
Tonno Rosso Bluefin, Pesce Spada, Gamberi Rossi Di Mazara Del Vallo, 

Gamberi Tigre, Ostriche Sandalia, Fasolari €45,00
 

 



 

 

(red tuna fish tartare – tartare du thun rouge)    

 

 

(swordfish carpaccio –carpaccio du espadon)   

 

 

(red shrims tartare – tartare du ecrevisses rouge) 

 

  

(mussel soup – soup de moulles) 

 

 

 

(stuffed squids  – calmars farcis)      

 

 
 

(sicilian stuffed sardines - Sardines farcies siciliennes ) 

 

 
 

(crudo ham with bufala cheese – Jambon cru avec Bufala) 

 

 
 

(aubergines mould with bufala cheese – tarte de aubergine avec bufala) 

 

  
(Spaghetti with clams  - Spaghetti avec Clovisses)  

 

 

(small pasta with scampi cream and mussels – petit pasta avec crème de langoustines et 

moulles) 

  

 

(risotto with octopus and saffron – risotto avec pieuvre et safran) 

 

 

(spaghetti with with cuttlefish ink – spaghetti au jus de seiche ) 

 

 

(linguine with lobster – linguine avec homard) 

 

 

(small gnocchi with meat ragout – gnocchi avec ragout de viande)  

 

 

(Pasta with courgette pesto – pasta avec pesto de courgettes) 



 

(Maigre baked in foil – Ombrine en papillote)

  

(Fish chowder– Soupe de poisons)  

 

 

(baked seabass– bar au four) 

 

  
(Mixed fried fish - Friture de poissons assortis) 

 

 
 

(Entrecote steak with grana cheese– contrefilet avec grana) 

 

 
 

(Fried eggs - Oeufs au miroir) 

 

 

(salt baked or grilled catch of the day – prise du jour cuite au four ou grillée) 

 

 

 
(Mixed fish grill (prawns, scampi, bar, cuttlefish) - Grillade de poissons assortis (gambas, 

seiche, scampi, liche) 

 

 
 

(Mixed crustaceans grill (lobster, scampi, tiger prawns) - Grillade de crustaces assortis 

(homard, scampi, gambas) 

  
(vegetable in season – legumes de saison) 

  
(mixed salad – salade mixte) 

  

  

                         



 
Menu Degustazione – Esperienza Libeccio 

 

(swordfish carpaccio –carpaccio du espadon) 

 

 

(spaghetti with with cuttlefish ink – spaghetti au jus de seiche ) 

 

 
 

(dessert) 

 

40€ a persona bevande escluse 

 

 

 

Menu Degustazione – Esperienza Scirocco 

  
(Spaghetti with clams  - Spaghetti avec Clovisses) 
 

 

(baked seabass– bar au four) 

 

 
 

(dessert) 

 

45€ a persona bevande escluse 

 

 

 

Menu Degustazione – Esperienza Natura 

 
 

(aubergines mould with bufala cheese – tarte de aubergine avec bufala) 
 

 

(Pasta with courgette pesto – pasta avec pesto de courgettes) 

 

 
 

(dessert) 

 

35€ a persona bevande escluse 

 



 
Menu Degustazione – Esperienza Tramontana 

 

(oysters tasting – degustation de huitres) 
 

 

 

 

 

(stuffed squids  – calmars farcis) 

 

 

(sicilian stuffed sardines - Sardines farcies siciliennes ) 

 

 
 

 

(small pasta with scampi cream and mussels – petit pasta avec crème de langoustines et 

moulles) 

 

 

(risotto with octopus and saffron – risotto avec pieuvre et safran) 
  

 

 

 

(baked seabass– bar au four) 

 

 

 
 

(dessert) 

 
 

70€ a persona min 2 persone, bevande escluse 

 

 

 

Degustazione di Calici in Abbinamento €18,00 

- Berlucchi Extra Brut Franciacorta Docg 

- Sauvignon Vite Colte Langhe Doc 

- Gewurtztraminer San Michele Appiano Alto Adige Doc 

 

Vini Consigliati in Abbinamento 

 

Cocchi Bianc de Bianc Alta Langa Docg 

Sauvignon Vite Colte Langhe Doc 

Gewurtztraminer San Michele Appiano Alto Adige Doc 

 



 

 

La Nostra Pasticceria Fresca 
selezione dl dolci proposta dal nostro Chef 

 

 

 

 

 

 


