
 

 
 

 

 
Le Proposte dello Chef: 
 

Plateau de Coquillage del Porto 
4 Ostriche, 4 Piè d’asino, 4 Mussoli, 8 Cannolicchi, 6 Fasolari 
(4 oysters, 4 comb shell, 4 shellfish mussels, 8 razor shells, 6 cockles – 4 
huitres, 4 amande de mer, 4 modioles, 8 coteaux, 6 clams) 
 

consigliato per due persone      €60,00 
 

Plateau Royal del Porto  
½ Aragosta, 2 Gamberoni, 2 Scampi al vapore, 4 Ostriche, 4 Piè d’asino, 4 
Mussoli, 8 Cannolicchi, 6 Fasolari 
(lobster, 2 prawns, 2 scampi, 4 oysters, 4 comb shell, 4 shellfish mussels, 8 
razor shells, 6 cockles – Langousle, 2 gambas, 2 scampi, 4 huitres, 4 amande 
de mer, 4 modioles, 8 coteaux, 6 clams) 

consigliato per due persone     €115,00 
 

I nostri crudi – Crudités de mer 

 Ostriche Fantasisies D’andre’    €4,00/Pz 
(Oysters Fantasieis D’andre’ – Huitres Fantaisies D’andre’) 

 Ostriche Fine De Clair      €5,00/Pz 
(Oysters Fine De Clair – Huitres Fine De Clair) 

 Ostriche Kys Marine      €6,00/Pz 
(Oysters Kys Marine – Huitres Kys Marine) 

 Gamberi Rossi Di Mazara Del Vallo   €5,00/Pz 
(Raw Red Shrimps – Ecrevisses Rouge Cru) 

 Scampi Norvegesi     €5,00/Pz 
(Norwegian Scampi – Norvegien Scampi) 

 Fasolari      €2,00/Pz 
(Cockles – Clams) 

 Cannolicchi      €1,00/Pz 
(Razor Shells - Couteaux) 

 Pie D’asino      €2,00/Pz 
(Comb Shell – Amande De Mer) 

 Mussoli      €3,00/Pz 
(Horse Mussels – Modioles) 

 

Crudo di Mare del Porto:  
Dentice, Tonno Rosso Bluefin  Gamberi Rossi Di Mazara Del Vallo, 2 scampi, 

2 fasolari,  2 Ostriche €40,00
(raw fish tasting dentex-amberjack-red shrimps-seabass-oysters-scampi - degustation de poisson cru 

dente-liche- bar- Huitres-scampi) 

 

 
 



 

 

(red tuna fish tartare – tartare du thun rouge)    

 

 

(raw dentex – dente’ cru)      

 

 

(red shrims tartare – tartare du ecrevisses rouge) 

 

  

(mussel soup – soup de moulles) 

 

 

 

(stuffed squids  – calmars farcis) 

 

 
 

(sicilian stuffed sardines - Sardines farcies siciliennes ) 

 

 
 

(Sicilian couscous – Couscous sicilien) 
 

  
(Spaghetti with clams  - Spaghetti avec Clovisses)  

 

 

(fresh pasta with tuna fish – pasta freche avec thun rouge) 

  

 

(risotto with red shrimps – risotto avec ecrevisses rouge) 

 

 

(spaghetti with raw scampi – spaghetti avec Langoustines cru) 

 

 

(linguine with spiny lobster – linguine avec Langousle) 

 

 

(green gnocchi with burrata – gnocchi verts avec burrata) 



 

 

(octopus burger with potatoes chips – burger de pieuvre avec chips de pommes de 

terre)  

 

(stir fried dentex – dente sautè) 

 

 

(prawns with asparagus – crevettes avec asperges) 

 

 

(stir fried seabass with artichokes– bar sautè avec artichauts) 

 

 

 
(Mixed fish grill (prawns, scampi, bar, octopus) - Grillade de poissons assortis 

(gambas, pieuvre, scampi, liche) 

 

  
(Mixed fried fish - Friture de poissons assortis) 

 

 

(salt baked or grilled catch of the day – prise du jour cuite au four ou grillée) 

 

 
 

(Fried eggs - Oeufs au miroir) 

  
(vegetable in season – legumes de saison) 

  
(mixed salad – salade mixte) 

  

  

                         



Menu Degustazione – Esperienza Maestrale 

 

 

(stuffed squids  – calmars farcis) 

 

 

(sicilian stuffed sardines - Sardines farcies siciliennes ) 

 
(oysters au gratin – huitres gratinè) 

 

 

 

 

(fresh pasta with red tuna fish – pasta freche avec thon rouge)  

 

 

 

 

 

(stir fried seabass with artichokes– bar sautè avec artichauts) 

 

 
 

(Mixed fried fish - Friture de poissons assortis) 

 

  
(dessert) 

 
 

50€ a persona min 2 persone, bevande escluse 

 

 

 

Degustazione di Calici in Abbinamento €15,00 

- Cocchi Brut Piemonte Doc 

- Roero Arneis Docg Marchesi di Barolo 

- Ribolla Gialla Torre Rosazza Friuli Colli Orientali Doc 

 

 

 

Vini Consigliati in Abbinamento 

 

Contratto Alta Langa Docg Millesimato Pas Dose  

Le Sabbie Dell’Etna - Etna Bianco Doc  - Firriato 

Capichera Lintori Vermentino Sardegna Doc 

 

 

 

 

 

 



Menu Degustazione – Esperienza Tramontana 

 

(oysters tasting – degustation de huitres) 
 

 

 

 

(red tuna fish tartare – tartare du thun rouge) 
 

 

(raw dentex – dente’ cru) 

 
 

 

(risotto with red shrimps – risotto avec ecrevisses rouge) 

 

 

(spaghetti with raw scampi – spaghetti with Langoustines cru) 
  

 

 

 

(prawns with asparagus – crevettes avec asperges) 

 

 

 

  
(dessert) 

 
 

70€ a persona min 2 persone, bevande escluse 

 

 

 

Degustazione di Calici in Abbinamento €18,00 

- Berlucchi Extra Brut Franciacorta Docg 

- Sauvignon Vite Colte Langhe Doc 

- Gewurtztraminer San Michele Appiano Alto Adige Doc 

 

 

 

Vini Consigliati in Abbinamento 

 

 

Cocchi Bianc de Bianc Alta Langa Docg 

Sauvignon Cantina Burlotto Langhe Doc 

Gewurtztraminer San Michele Appiano Alto Adige Doc 


